
Menüvorschläge 
by Stefan Hunn 

 
Nachfolgend finden Sie einige meiner Ideen, wie sich Ihr individuelles Menü am Eventtag gestaltet, 

bleibt ganz Ihnen überlassen.  
Gerne bin ich auch offen für neue Ideen. 

 
 

 
*** 

 
 

Apero 
 

Kleine Kartoffeln mit Raclette  
Blinis mit Kaviar und Creme Fraiche  
Rauchlachscrepes mit Meerrettich  

Tomaten-Basilikum Bruschetta  
Hummus Duett mit Naanbrot 

Kalbstatar mit Kartoffelschaum  
Geräucherte Forellencreme auf Pumpernikel 

 
  

 
*** 

 
 

Vorspeisen 
 

Gemischter Salat mit vegetarischen Beilagen und Champagner Dressing 
Brasato Ravioli mit Périgord Trüffel-Sauce 

Scampi Ravioli mit Krustentierschaum 
Erbsensüppchen mit Jakobsmuschel 

Currysuppe mit Garnelen 
Geräuchertes Lachstatar mit Avocado 

Thunfisch Tataki mit Blattsalat 
Avocado-Gurkenrolle mit Tobikko Wasabi 

Vitello Tonnato 
Chicorée überbacken mit Rohschinken 

Artischocken mediterran gebraten mit Pulpo 
Hummer auf Salatboquett mit Krustentiermayo 

Ceviche vom Kingfish mit Zitrusfrüchten  
Rinderfilet Tatar garniert 

Entenbrust-Carpaccio mit Blattsalat an einem Champagner Dressing 
Quinoa Salat mit Avocado und Mango 

 
 

*** 
 
 



Hauptspeisen 
 

Zander in der Kräuterpanade mit Weissweinschaum 
Seeteufelfilet im Speckmantel mit Beurre blanc 
Steinbuttfilet gebraten mit Weissweinschaum 

Duett vom Salzwasserfisch gebraten mit Safransauce 
St. Petersfischfilet gebraten mit Senfsauce 

Snapperfilet im Kartoffelmantel mit Beurre blanc 

 
Rinderragout 

Rinder-Entrecote mit Café de paris 
Kalbs-Nierstück gefüllt mit Pflaumen und Rahmsauce 

Hackbraten (Kalb) mit Sherry Pfeffersauce 
Kalbsbäggli geschmorrt 

Perlhuhn geschmort mit Estragonsauce 

 
Hausgemachte Gnocchi mit Pesto 

Brasato Ravioli mit Périgord Trüffel-Sauce 
Scampi Ravioli mit Krustentierschaum 

 
Ratatouille Törtchen 

Gefüllte Paprika mit geschmorrtem Gemüse 
Gefüllte Zucchini mit Duxelles 

 
 

Beilagen 
Bratkartoffeln, Kartoffelpüree, Kartoffelgratin, Kartoffelespuma, Risotto, Pilaw Reis, Tagliatelle, Polenta, Spätzli, 

Gemüse 

 
 
 
 

*** 
 
 

Dessert 
 

Potpourri (verschiedene kleine Dessert speisen) 
Mango Trilogie 

Schokoladenkuchen (flüssiger Kern) 
Marronimousse 

Gebrannte Creme 
Caramelköpfli 

Lavendel Crème brûlée 
Feigengratin 

Zitronen-Orangen Tarte mit Vanille-Eis 
Glace und Sorbet 

Pralinen und Gebäck 
 

 
*** 

 
 

……… und viel, viel mehr ……. 


